
C O C K TA I L S

L E  I N S I E M E  —  1 2
694 Aperitivo, Tonic Ginger Ale

P U M P K I N  S P I C E  —  1 2
Vermouth rouge, pumpkin spice, citron

W I N T E R  C O S M O  —  1 2
Jus de cranberry, triple sec, gin, citron, cannelle

E S P R E S S O  A M A R E T TO  M A RT I N I  —  1 2
Espresso, amaretto

FA L L  S P R I T Z  —  1 2
Aperitivo, jus de poire, prosecco, eau pétillante

W I N T E R  A P P L E  —  1 2
Jus de pomme, citron, gin

A P E R O L  S P R I T Z  —  1 0
Aperitivo, prosecco, eau pétillante

C A M PA R I  TO N I C  —  1 2
Campari, Indian Tonic

C A M PA R I  S P R I T Z  —  1 2
Campari, prosecco, eau pétillante

N EG R O N I  —  1 2
Vermouth, gin, Campari

A M E R I C A N O  —  1 2
Vermouth, Campari, eau pétillante

S O F TS

S O DAS  —  3 . 8
Coca-Cola, Coca-Cola Zero,

Ice Tea pétillant, Sprite, Fanta

J U S  P O M M E - C E R I S E  —  3 . 8

T H É  G L AC É  —  4 . 5
Fait maison

F O N T E  M A R G H E R I TA  —  3 . 5 / 5 . 5 / 9
Plate | pétillante — 27.5 cl/44 cl/80 cl

B U L L E S

B O S C O  D E L  M E R LO  —  8 . 5 / 4 8 / 8 5
Blanc millésimé

LO U I S  VA N ’ T  H O O G H O F  —  1 0 / 59
Crémant de Belgique

G I N S

A R D U E N N A  —  1 4 . 9

H E N D R I C K ’ S  N E PT U N I A  —  1 4 . 9

G I A R D I N I  D I  PA L E R M O  —  1 4 . 9

G I N  M A R E  C A P R I  —  1 4 . 9

B I È R E S

B E RT I N C H A M P S  T R I P L E  A U  F Û T  8.0% —  5

B E RT I N C H A M P S  L ÉG È R E  4.7% —  4 . 5

B E RT I N C H A M P S  PA M P L E M O U S S E  5.0% —  5 . 3

B E RT I N C H A M P S  PAS S I O N  Z E R O  0.0% —  5 . 3

ST H U B E RT U S  B L A N C H E  5.2% —  5

H O U P P E  7.5% —  6

O R VA L  6.2% —  6

C A R L S B E R G  Z E R O  0.0% —  3 . 5

M O C K TA I L S

C R O D I N O  —  6

S P R I T Z  0  %  —  8

G I N  A R D U E N N A  0  %  —  1 0

E S P R E S S O  A M A R E T TO  M A RT I N I  —  1 0
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R I S OT TO  C OT EC H I N O  —  2 4
Saucisse cuite, parmesan, 

brunoise de légumes

R I S OT TO  ’ N D U J A  —  2 4
Chair à saucisse piquante,

crevettes, stracciatella

R I S OT TO

D O LC E

C R È M E  B R Û L É E  —  1 2
Fève de tonka

PA N E T TO N E  P E R D U  —  1 2
coulis de mandarine, glace vanille

M O U S S E  A U  C H O C O L AT  —  1 0
Huile d’olive, fleur de sel

A F F O G ATO  —  1 0
Espresso, glace vanille, liqueur de café

T I R A M I S U  M I N U T E  —  1 2
Café, mascarpone, amaretto, savoiardi

M O E L L E U X  A U  C H O C O L AT  —  1 2
Glace noisette, caramel beurre salé

PASTA

Nos pâtes fraîches sont préparées 
chaque jour avec amour par le chef.

C AC I O  E  P E P E  —  1 9
Pecorino, poivre 

C A R B O N A R A  —  2 1
Guanciale, pecorino, œuf, poivre noir 

A L  R AG Ù  —  2 2
Bœuf mijoté, tomates, herbes 

R AG Ù  B L A N C  D E  V E A U  —  2 2
Haché de veau, soffritto

M A FA L D I N E  A L L A  TA RT U FATA  —  2 4
Tartufata, mascarpone

F U N G H I  —  2 4
Pleurotes, gorgonzola, chair à saucisse

G N O C C H I  —  2 3
Chair à saucisse, cime di rapa, noisettes

B R U S C H E T TA  —  1 5
Compotée d’oignons et raisins secs,

stracciatella, roquette

Œ U F  PA R FA I T  —  1 6
Espuma de taleggio, chapelure,

pancetta croustillante

P O U L P E  M I J OT É  —  1 6
Tomates, olives, 

vin blanc

B ÂTO N S  D E  P O L E N TA  F R I TS  —  1 5
Mayonnaise à la truffe

P L A N C H E  D ’A N T I PAST I  —  2 5
Salaisons, fromages

C A M E M B E RT  R ÔT I  A U  F O U R  —  1 6
Truffe, miel (15’ de cuisson)

AS S I E T T E  D U  M O M E N T  —  1 4
Charcuterie et/ou fromage du moment 

A N T I PAST I

Liste des allergènes à votre disposition. Pâtes et pains sans gluten disponibles sur demande.


